
１年生で学んだ「ビスキュイ生地」の応
用ですが、今回は卓上ミキサーを使って
生地を作りました。工程はそこまで難し
くはなかったのですが、仕上げの際にク
リームがしっかり固まっていなくてカッ
トするのに苦労しました。イチゴ🍓とク
リームの相性がよく美味しかったです。

見た目もおしゃれで、幸福感を味わえま
した。

２年生になると応用が多いことも実感で
きました。

T.Iさん

NJC通信 製菓
202304号

今年度NJC通信をスタートします。毎月製菓実習で作った
お菓子やイベントのおススメを学生から紹介します。

材料も工程もとてもシンプルな
お菓子ですが、実際に作ってみ
ると、バターを軟らかくするた
めのホイッパーの作業ではとて
も体力を使い、また生地の状態
を確認するのはとても繊細な作
業がありました。初めて短大で
の洋菓子実習で、お菓子を一つ
作ることも大変だと実感しまし
た。

R.Oさん

今月の実習の回数
1年生 和菓子２・洋菓子２

製パン２
2年生 和菓子２・洋菓子３

製パン１
を行っています。



4月21日（金）
㈱FAながさきとのコラボ活動

第3弾スタート

栽培者の田中さん、加工責任者の

外園さんからお話を伺い、「生果」
と「赤実」のブルーベリー、未加工
と糖置換を行ったドライブルーベ
リーの食べ比べを体験しました。加
工品として使いにくい「赤実」を
使った商品開発を始めます。6月に直
売所「よかばい相浦」で販売できる
商品が出来るか、学生たちが頑張り
ます！

製菓コースの学生は、入学時に

製菓器具を購入します。2年間

和洋菓子、製パン実習で使用する
器具になります。

ナッペに使うパレットナイフ、

生地を作るときに使うゴムベラ、
型紙を作る際に登場するはさみ、

パン生地を分割するときに使う

スケッパー・・・。お菓子つくり
に登場する大切な器具です。大切
に使いましょう！

今月の地域と人々
㈱FAながさき様 ブルーベリーについて

生果と赤実
糖置換されたドライフルーツ

学生が所有する
製菓器具

R5年度が
スタート！

１年生は一部の留学
生の入国が遅れまし
たが、今月末全員が
そろいました。

２年生はカフェ学がスタートし
ました。ホテルの就職を希望す
る学生を中心に就活真っ最中で
す！
留学生もJLPT,特定技能試験に向
け頑張っています。
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