
昨年開催したアイシ
ングクッキーの講座。
今回は希望者を対
象に、立体的な花や
春をテーマに作品を
作りました。

「今回のアイシング
クッキー講座では、
前回よりも少し難易
度が高く、より細か
いデザインに挑戦し
ました。人によって全
く違うデザインのクッ
キーが出来ていてと
ても面白かったで
す。」
（1年 N.Aさん）

令和5年度 長崎県
製菓衛生師試験
全 員 合 格

令和6年1月12日に長崎市で実施され
た「長崎県製菓衛生師試験」の合格
が3月15日に発表されました。
本学からの受験生は全員合格できま
した。

卒業生の皆さん、おめでとうござい
ます！

NJC 通信 製菓 202403号（今年度最終回）



第3回 九州文化学園SDGSイベント

ドイツ菓子：
「アプフェルクーヘン」

オーストリア菓子：
「リンツァートルテ」

学校法人
九州文化学園
は、学園全体で
SDGｓに取り組
んでいます。
その一環として
3月15日にそ
れぞれの取り
組みを披露しま
した。

製菓コースからは、SDGsの一貫として、スポンジ

ケーキの余ったものを砕いて粉にしたケーキクラムを
使用したオーストリア(ウィーン)菓子とドイツ菓子か
ら各1品ずつを試食してもらいました。私も食べてみ
たところ、普通のケーキと変わらず美味しく、本来捨

ててしまうのをリメイクして使える製法を知れてよ
かったです。(１年 N．Yさん)


