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S T U D E N T



⾷物科製菓コースの学⽣たちの�

笑顔をイベントを中⼼にご紹介。�

�

17年⽬を迎える製菓コースでは、�

製菓店・製パン店で活躍している�

3名の卒業⽣を短⼤に迎え、�

短⼤⽣を指導していただきました。�
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江⼝�⾹織さん（旧姓�川添）
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洋菓⼦実習指導者として



⻑崎短期⼤学を卒業後、佐世保市内の洋菓⼦店、�

結婚式場でパティシエールとして活躍した彼⼥は、�

縁あって、短⼤近郊の和菓⼦店の奥様に！�

�

在学中からセンスが抜群！�

�

現在は和菓⼦の製造・販売を⾏いながら、今までの�

経験を活かし、彼⼥のブランドを展開しています。�

�

今年度に⼊り、⼦育ても少し余裕が出てきた頃かと�

お願いし、1年⽣の洋菓⼦実習の指導者としてお招き�

しました。�

�

ムース、ゼリー、シュー・ア・ラ・クレームの3回に�

登場！若い指導者に学⽣も親しみを持ち、すぐに溶�

け込んでいました。�

�

そして作品の⽫盛りのセンスに感動！�

�

後期はどんなお菓⼦作りを指導されるか楽しみです�

♪�

洋菓⼦実習指導者として
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前川�紗季さん
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トータルコーディネート�

（フルーツカット講座）の講師アシスタントとして



⻑崎短期⼤学卒業後、ご実家の果物店を⼿伝っていま�

したが、現在は2号店「fruits�ＣＲAＦＴ」の店⻑と�

して果物ジュースを製造販売しています。�

�

社⻑であるお⽗様の指導の下、果物に関して勉強中！�

�

お店では季節に合わせた沢⼭のドリンクメニューの�

特徴を教えてくれます。�

�

またジャムやスイーツも徐々に担当しています。�

今回はトータルコーディネートの⼀環として、�

「フルーツカット」の講座にお⽗様と登場！�

�

沢⼭の果物の美味しい⾷べ⽅、⾷べやすい切り⽅を�

指導してくださいました。�

�

彼⼥が単独で指導してくれる⽇も近いと期待♪�

講師アシスタントとして
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中崎�晴菜さん
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オープンキャンパス 製パン実習指導者として



⻑崎短期⼤学卒業後、⿃栖のベーカリー、短⼤近郊の�

ベーカリーでパン製造に就いている彼⼥。�

�

在学中からパンが⼤好きで、黙々と仕事をこなします。�

朝早いパン製造業ですが、時間は気にならないとか！�

短⼤に遊びにきた際には、パンのお話をしてくれます。�

�

現在、短⼤で製パンを指導されるのは男性の先⽣⽅。�

そこで、⾼校⽣を対象の製パン実習にお⼿伝いを依頼。�

�

まだ指導できるほどではないと謙遜されていましたが、�

もともとイラストが得意で、この学年のクラスTシャツ�

を担当した彼⼥。�

�

次々と⾼校⽣好みのアイデアを提供していました。�

�

今回はメロンパンとクリームパンを予定したのですが、�

メロンパンに♡マークをつけたり、クリームパンでクマ�

を作ったり。このアイデアは全て彼⼥の提案です。�

�

当⽇参加者全員テンションが⾼く、補助を務めた在学⽣�

も集中してクマの顔を書いていました。�

製パン実習指導者として
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現在、短⼤⽣は夏季休暇中です。�

�

アルバイトに汗を流したり、旅⾏を楽しむ中、�

2年⽣の希望者がインターンシップを体験中。�

�

洋菓⼦職⼈として佐世保市内や⻑崎市、�

佐賀県内のホテルや個⼈店に。�

�

また、カフェスタッフとして�

佐世保市内のカフェにて学外実習を体験。�

�

夢⾒ていた職場に適応できるのか！�

⾃分の⼒を試すチャンスです。�

�

体験中の学⽣は、緊張しながらも�

⽬を輝かせ学んでいました。�

S T U D E N T

インターンシップを体験

T R A V E L P E O P L E



⾷物科

N J C

FACEBOOK

9⽉ 1 8⽇からは�

「ラッピングコーディネーター」の�

集中講義も予定しています。�

�

後期の授業は 9⽉ 2 5⽇から開始です。�

�

学⽣の⽇常⽣活を�

F a c e b o o kで紹介しています♪�

�

⻑崎短期⼤学の公式 H Pのバナーから�

⾷物科の F a c e b o o kをご覧ください！�

�

�

�

⻑崎短期⼤学 H P  h t t p : / / w ww . n j c . a c . j p / �

�

�


